(Extra-Brut Blanc de Blance se compose
exclucivement de Chardonnay

CHAMPAGNE
provenant des terroire de la Cote dec Blancs.
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EXTRA BRUT
BLANC DE BLANCS

A OGER - FRANCE

C l . Bl CHAMPAGNE
ouleur - Blanc 26% Cramant, 21% Avize 15/40
Cépage : Chardonnay 53 % Mesnil/Grauves/Réserves VALENTIN
Céte des Blancs LEFLAIVE
45 ans A |

Niveau d’AOC : Champagne
Région : Cote des Blancs
Craie
170m

Degré : 12,5% vol
Raisonnée
10 500 kg / ha
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La robe est brillante avec de délicats reflets dorés. Le nez exprime la fraicheur et la minéralité qui se marient a de
subtiles notes d’agrumes mdrs. Lattaque en bouche ciselée et tendue est soutenue par une mousse a la texture crémeuse

Les saveurs d’agrumes et de fruits & noyau viennent harmonieusement compléter la fraicheur du vin pour lui donner

une finale longue et savoureuse.
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