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Cépage : Chardonnay S——
Niveau d’AOC : Champagne
Degré : 12,5% vol
Opus : 2015
100% Le Mesnil Sur Oger Grand Cru
Cote des Blancs
Coeur de Terroir (Chandalouette, Voilibart, Jeamprunt...)
20 ans
Sud Sud -Est
Craie et Silex
150m
Raisonnée
- 100 %
Fractionnée (les tailles sont séparées des cuvées et sont éliminées)
cuves inox thermorégulées
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Caviar, Homard Breton, langoustines du Croisic, Turbot a la plancha

Ce Champagne aérien aux légers reflets émeraudes se caractérise par un nez droit et précis ou le citron vert et la mandarine
tutoient la pierre a fusil. Sa bouche fraiche et harmonieuse laisse transparaitre la minéralité du silex et de la craie. Sa finale longue

et salivante se ponctue sur une agréable salinité.
Il est I'archétype des Grands Chardonnays du Mesnil sur Oger.

BP 3 - 51190 AVIZE - FRANCE - TEL.: +33 (0)3 80 20 80 85 - Fax +33 (0)3 80 21 33 94 - www.valentin-leflaive.com

Valentin Leflaive - SARL AU CAPITAL DE 50.000 € - RCS REIMS 808 335 251 - N° TVA FR42 808 335 251

e-mail : contact@valentin-leflaive.com



